
GRADAZIONE ALCOLICA
10,5 % vol.

LE UVE
Montuni ed in piccole percentuali
Trebbiano e Albana.

PROVENIENZA
Zona di Castelfranco Emilia in
provincia di Modena e zone
limitrofe in provincia di Bologna.

IL VINO
Perlage fine e persistente, e
spuma briosa, il colore è un
giallo paglierino leggermente
carico mentre il profumo appare
floreale, di fiori bianchi e fruttato
con sentori di mela,pera e
banana. La brillantezza del
colore e la fragranza dei profumi
sono sorrette da una acidità
percepibile che esalta il gusto
secco e la sapidita ̀.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Ideale come aperitivo e da tutto
pasto; con tutti i primi piatti della
cucina emiliana, antipasti e
salumi.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10 °C

ALCOHOL CONTENT
10,5 % vol.

THE GRAPES
Montuni and small percentages of 
Trebbiano and Albana.

ORIGIN
The Castelfranco Emilia area in the
Province of Modena and
neighboring area in the Province of
Bologna.

THE WINE
A fine and persistent perlage, and a
lively mousse; the color is a
reasonably deep straw yellow. On
the nose are scents of white flowers
and hints of apple, pear and
banana. The brilliance of the color
and fragrance of the perfumes are
underpinned by a perceptible acidity
that enhances its dry flavor and
tanginess.

SERVING SUGGESTED
Ideal as an aperitif and throughout
the meal; with all Emilian pasta
dishes, appetizers and cold cuts.

SERVING TEMPERATURE
8-10 °C

Igt Secco 75 cl
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