Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro

Doc Amabile 375ml

(SAETANIC)

RICSHIS

SAETANIC)
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GRADAZIONE ALCOLICA:
8% vol.

LE UVE:

Lambrusco Grasparossa.

PROVENIENZA:
Zona collinare e pedecollinare nei dintorni

di Castelvetro.

IL VINO:

La cura posta in fase di rifermentazione
conferisce al vino una spuma vivace e
persistente ed un colore rosso rubino
brillante. I profumo & intenso, fruttato e
fragrante ed il sapore vinoso, amabile,

armonico, molto gradevole.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI:
Ideale a tuftto pasto. Si abbina in
particolare ai desserts. Ottimo anche

come aperitivo.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
12-14°C
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ALCOHOL LEVEL:
8% vol.

GRAPES :

Lambrusco Grasparossa.

ORIGIN:
Hills and foothills around Castelvetro.

THE WINE:

The care taken during fermentation gives
the wine a lively and persistent mousse and
a ruby red color. The perfume is intense,
fruity and fragrant. On the palate, it is winy,

sweet and harmonious, very pleasant.

SERVING SUGGESTIONS:
Ideal throughout the meal. It goes
especially well with all kinds of desserts. It is

also great as an aperitif.

SERVING TEMPERATURE:
12-14°C
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